
MANUAL DE OPERACIÓN
Batidora planetaria
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Es muy importante que usted y/o el operador del equipo lean
cuidadosamente el contenido del presente manual de operación,
mantenimiento y servicio.

Este manual de operación, servicio y mantenimiento contiene información
relevante sobre la correcta instalación, uso y cuidado de la Batidora Planetaria y
sus elementos, modelos:

EBATB20
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Es muy importante que usted y/o el operador del
equipo lean cuidadosamente el contenido del presente
manual de operación, mantenimiento y servicio.

Descripción general
La Batidora Planetaria se puede utilizar para amasar masa, mezclar rellenos y
batir huevos. Con una estructura completa de transmisión por engranajes,
puede funcionar sin problemas y de manera confiable. El usuario puede
seleccionar la velocidad y el agitador adecuados entre velocidades múltiples y
agitadores múltiples para lograr un efecto satisfactorio.

Todo el material de la batidora que entra en contacto con alimentos  cumple
con la norma higiénica estatal. Este equipo no sólo es aplicable a hoteles,
restaurantes e incluso ciertas fábricas de alimentos, sino también a industrias
químicas y de producción de medicamentos gracias a su apariencia satisfactoria,
conveniencia y facilidad de operación, y alta eficiencia.

Parámetros técnicos

PELIGR
O

Modelo EBATB20

Voltaje: 110 v/ 60 z

Tasa de energía: 1.1 kw

Capacidad: 20 dm3

Velocidad de rotación del eje I: 105 r/min

Velocidad de rotación del eje II: 180 r/min

Velocidad de rotación del eje III: 425 r/min

Peso límite: 3,5 - 6 kg/hora

Dimensión total (largo*ancho*alto): 513 * 405 * 762 mm

Peso total: 65 kg



Explosionado

Es muy importante que usted y/o el operador del equipo lean
cuidadosamente el contenido del presente manual de operación,
mantenimiento y servicio.
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Es muy importante que usted y/o el operador del
equipo lean cuidadosamente el contenido del presente
manual de operación, mantenimiento y servicio.
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Encuentra más detalles técnicos en:
www.bonne.mx

https://www.concasse.mx/

